


കണ്ണൂർസർവകലാശാല
(കാന്റീൻ നടത്തിപ്പ് സംബന്ധിച്ച് നിബന്ധനകൾ )

1. കണ്ണൂർ സർവകാലശാല, താവക്കര ക്യാമ്പസ്സിലെ HRDCബിൽഡിങ്ങിലുള്ള ഫുഡ് ഹൌസിൽ
ഒരു വർഷത്തേക്ക് സർവകലാശാല ജീവനക്കാർക്കും ,അധ്യാപകർക്കും ,വിദ്യാർഥികൾക്കും
പൊതുജനങ്ങൾക്കും വേണ്ടിഫുഡ് ഹൌസ് നടത്തേണ്ടതാണ്.

2. ഫുഡ് ഹൌസ് നടത്തുന്നതിനുള്ള ആളെ തിരഞ്ഞെടുക്കുമ്പോൾ പ്രസ്തുത ജോലിക്കുള്ള
മുൻപരിചയവും അപേക്ഷകന്റെ പ്രാപ്തിയും സാധനങ്ങളുടെ വിലയും പ്രത്യേകം
പരിഗണിക്കുന്നതാണ്.

3. കുടുംബശ്രീ /സംഘങ്ങൾ/ വ്യക്തികൾഎന്നിവരിൽ നിന്നുള്ള ക്വട്ടേഷനുകൾ പരിഗണിക്കുന്നതാണ്.
4. കരാർ കാലാവധി ഒരു കൊല്ലത്തേക്കായിരിക്കും, പക്ഷെ ഫുഡ് ഹൌസ് നടത്തിപ്പ് തൃപ്തികരമല്ലെങ്കിൽ
ഒരു മാസത്തെ നോട്ടീസ് നൽകിയതിന് ശേഷം കരാർ അവസാനിപ്പിക്കുന്നതാണ്. ഫുഡ് ഹൌസ്
നടത്തുന്ന കോൺട്രാക്ടർ ഒരു മാസത്തെ നോട്ടീസ് നൽകിയതിനുശേഷം മാത്രമേ സ്വന്തം
നിലയിൽഫുഡ് ഹൌസ് നടത്തിപ്പ് അവസാനിപ്പിക്കുവാൻപാടുളളൂ .

5. ഓരോ മാസത്തേയും വെള്ളം,ഇലെക്ട്രിസിറ്റി ചാർജ് എന്നിവ അതാത് മാസം കോൺട്രാക്ടർ
നൽകേണ്ടതാണ്.

6. ഫുഡ് ഹൌസിൽ ആഹാരസാധനങ്ങളുടെ വിലനിലവാരം വ്യക്തമായി ബോർഡിൽ എഴുതി
ഉപഭോക്താക്കൾക്ക് കാണത്തക്കവിധം കോൺട്രാക്ടർ സ്വന്തം ചിലവിൽ
പ്രദർശിപ്പിക്കേണ്ടതാണ്

7. ഫുഡ് ഹൌസിൽആഹാരസാധനങ്ങളല്ലാതെ മറ്റൊന്നും തന്നെവിൽക്കാൻപാടുള്ളതല്ല
8. ഫുഡ് ഹൌസിൽ വേണ്ടുന്നത്ര ജോലിക്കാരെ നിലവിലുള്ള തൊഴിൽ നിയമങ്ങൾക്കു വിധേയമായി
കോൺട്രാക്ടർ നിയമിക്കേണ്ടതാണ് . ജോലിക്കാർയൂണിഫോം ധരിക്കേണ്ടതാണ്

9. ഫുഡ് ഹൌസ് നടത്തിപ്പിനുള്ള ലൈസൻസ് മുതലായവ ബന്ധപ്പെട്ട തദ്ദേശ സ്വയംഭരണ
സ്ഥാപനങ്ങളിൽ നിന്നും ഫുഡ് സേഫ്റ്റി ഡിപ്പാർട്മെന്റിൽ നിന്നും വാങ്ങിയിരിക്കേണ്ടതും
നിയമാനുസൃതമായ നികുതികൾ മുതലായവ നൽകേണ്ടതും കോൺട്രാക്ടറുടെ ചുമതലയാകുന്നു

10. ഫുഡ് ഹൌസ് നടത്തിപ്പ് സർവകാല നിശ്ചയിക്കുന്ന ഒരു കമ്മിറ്റിയുടെ നിർദേശങ്ങൾക്കും
തീരുമാനങ്ങൾക്കും വിധേയമായിരിക്കുന്നതാണ്

11. പൊതുജനങ്ങൾക്കും ആഹാരസാധനങ്ങൾ അനുവദിക്കുന്നതാണ് .ആയതിന്റെ നിബന്ധനകൾ
നിശ്ചയിക്കുന്നത് ഖണ്ഡിക 10ൽസൂചിപ്പിക്കപ്പെട്ടിട്ടുള്ള കമ്മിറ്റിയായിരിക്കും.എന്നാൽ ഖണ്ഡിക 1ൽ
പറഞ്ഞിട്ടുള്ള പ്രകാരം ജീവനക്കാർക്കും അദ്ധ്യാപകർക്കും വിദ്യാർഥികൾക്കും മറ്റും കൃത്യ
സമയത്തിന്ആഹാരം കൊടുക്കുവാൻ കോൺട്രാക്ടർതീർത്തുംബാധ്യസ്ഥനാണ്

12. ഫുഡ് ഹൌസ് കെട്ടിടത്തിന് കേടുപാടുകൾ കൂടാതെ സൂക്ഷിക്കുന്നതോടൊപ്പം കെട്ടിടവും പരിസരവും
ശുചിയായി സൂക്ഷിക്കുവാനും ഹൈജീനിക് കണ്ടിഷനിൽആഹാരസാധനങ്ങൾ പാകം ചെയ്യുന്നതിനും
വിതരണം ചെയ്യുന്നതിനും കോൺട്രാക്ടർബാധ്യസ്ഥനാണ് .

13. ഫുഡ് ഹൌസിൽ ഉണ്ടാവുന്ന മാലിന്യങ്ങൾ യഥാവിധി സംസ്കരിക്കേണ്ട ഉത്തരവാദിത്തം
കരാറുകാരനിൽ നിക്ഷിപ്തമാണ്

14. ഫുഡ് ഹൌസ് നടത്തിപ്പിന് അത്യാവശ്യമായ പാത്രങ്ങളും മറ്റു അനുസാരികളും സർവകലാശാല
നൽകുന്നതാണ്. ഫുഡ് ഹൌസിലേക്കു ആവശ്യമായ ഗ്യാസ് കണക്ഷൻ സർവകലാശാല
തരപ്പെടുത്തിക്കൊടുക്കുന്നതായിരിക്കും ,ബർണറും ബന്ധപ്പെട്ട ഫിറ്റിങ്ങുകളും സർവകലാശാല
തരപ്പെടുത്തിക്കൊടുക്കും .ഗ്യാസ് കണക്ഷനോട് ഒന്നിച്ചു നൽകുന്ന ഗ്യാസിന്റെ വില കോൺട്രാക്ടർ
സർവകലാശാലയ്ക്കു നൽകേണ്ടതാണ്



15. തെരഞ്ഞെടുക്കുന്നആൾ ഫുഡ് ഹൌസ് നടത്തുന്നതിന് മുമ്പ് ..50000/-..... രൂപ സെക്യൂരിറ്റിആയി
കട്ടിവെക്കുകയും സർവകലാശാല നിശ്ചയിക്കുന്ന വ്യവസ്ഥ അടങ്ങിയ ഒരു എഗ്രിമെന്റിൽ
ഒപ്പിടേണ്ടതുമാണ്

16. അപേക്ഷകൻ പ്രത്യേകം സീൽ വെച്ച കവറിൻറെ പുറത്തു ഫുഡ് ഹൌസ് നടത്തുന്നതിനുള്ള
അപേക്ഷ അതിനായി നിശ്ചയിക്കപ്പെട്ട ദിവസം 3.00 മണിക്ക് മുൻപായി യൂണിവേഴ്സിറ്റി ഫിനാൻസ്
ഓഫീസറുടെ പേരിൽഎടുത്ത 1000/- രൂപയുടെ നിരതദ്രവ്യത്തിന്റെ രശീതിയോടുകൂടി രജിസ്ട്രാർക്ക്
സമർപ്പിക്കണം

17. 17.08.2024 വൈകുന്നേരം 3.00 മണി വരെ ലഭിക്കുന്ന അപേക്ഷകൾഅന്നേ ദിവസം 3.30.മണിക്ക്
തുറക്കുന്നതാണ്.

18. അപേക്ഷാഫോമിൽ വിവരിക്കുന്ന (പട്ടികയിൽ) ആഹാരസാധനങ്ങൾ ഗുണമേന്മയോടുകൂടി
വിൽക്കുവാൻസാധിക്കുന്നഏറ്റവും കുറഞ്ഞവിലഅപേക്ഷയിൽ രേഖപ്പെടുത്തിയിരിക്കണം.

19. ഫുഡ് ഹൌസ് നടത്തിപ്പിനുള്ള ഏതു അപേക്ഷയും സ്വീകരിക്കുന്നതിനും കാരണം കാണിക്കാതെ
നിരസിക്കുന്നതിനുമുള്ളഅവകാശം യൂണിവേഴ്സിറ്റി രജിസ്ട്രാറിൽ നിക്ഷിപ്തമാണ്

20. സർവകലാശാലയിൽ നിലവിലുള്ള മറ്റു ലേല നിബന്ധനകൾഈലേലത്തിനുംബാധകമാണ്.
21. ആഹാരസാധനങ്ങളുടെ തൂക്കംഅപേക്ഷയിൽ നിർബന്ധമായുംസൂചിപ്പിക്കണം
22. ആഹാരസാധനങ്ങൾ വെളിച്ചെണ്ണയിൽപാകം ചെയ്യേണ്ടതാണ്
23. സർവകലാശാല നിയമങ്ങൾക്കു വിധേയമായി ഫുഡ് ഹൌസ് നടത്തിക്കൊള്ളാമെന്നു
അപേക്ഷകന്റെപ്രതിജ്ഞഅപേക്ഷയിൽ രേഖപ്പെടുത്തേണ്ടതാണ്

24. ഗസ്റ്റ് ഹൌസിലും സിൻഡിക്കേറ്റ് മീറ്റിംഗ് ,മറ്റു സ്റ്റാറ്റ്യൂട്ടറി മീറ്റിംഗ് സമയങ്ങളിലും യൂണിവേഴ്സിറ്റി
നിർദേശിക്കുന്നസമയങ്ങളിലുംആഹാരസാധനങ്ങൾ വിതരണം ചെയ്യേണ്ടതാണ്

25. സർവകലാശാലയുടെ സൗകര്യങ്ങൾ ഉപയോഗിച്ചു കൊണ്ട് ഫുഡ് ഹൌസിൽ തയ്യാറാക്കുന്ന
ഭക്ഷണ സാധനങ്ങൾ സർവകലാശാലയ്ക്കു പുറത്തു വില്പന നടത്തുവാനോ മറ്റെവിടെയെങ്കിലും
തയ്യാറാക്കുന്ന ഭക്ഷണസാധനങ്ങൾ (പാക്കറ്റിൽ ലഭ്യമാകുന്ന സ്നാക്സ്, സോഫ്റ്റ് ഡ്രിങ്കുകൾ എന്നിവ
ഒഴികെ )സർവകലാശാലഫുഡ് ഹൌസിൽ വില്പന നടത്തുവാൻപാടില്ല.

26. സർവകലാശാലഫുഡ് ഹൌസിൽ മറ്റു പൊതു പരിപാടികളോ സല്കാരങ്ങളോ നടത്തുവാൻപാടില്ല
27. ഭക്ഷണ പദാർത്ഥങ്ങൾ കൈ കൊണ്ട് ഉപഭോഗ്താക്കൾക്കു നൽകുവാൻ പാടുള്ളതല്ല. അതിനു
ടോങ്സ് ഉപയോഗിക്കേണ്ടതാണ്

28. ഫുഡ് ഹൌസിൽ വിറകു ഉപയോഗിക്കരുത്
29. പ്ലാസ്റ്റിക്, പോളിത്തീൻഅടങ്ങിയ വസ്തുക്കൾഫുഡ് ഹൌസിൽ ഉപയോഗിക്കാൻപാടുള്ളതല്ല
30. ഭക്ഷണപദാർത്ഥങ്ങൾകഴിവതും ചൂടോടെ വിളമ്പേണ്ടതാണ്.
31. കാന്റീൻ പ്രവർത്തിസമയം രാവിലെ 7.30 മുതൽ വൈകുന്നേരം 6.00 മണി വരെയാണ്.
രജിസ്ട്രാറുടെ നിർദേശപ്രകാരംസമയത്തിൽ മാറ്റം വരാവുന്നതാണ്

Sd/-

രജിസ്‌ട്രാർ



               ക�ർ സർവകലാശാല   കാ	ീൻ  നട��തി�� അേപ� 
റഫ ന�ർ : (PlD/B1/THAVAKKARA CANT/2014)          തീയതി:                                   
േപര ്:
േമൽവിലാസം :
 
 
 
െമാൈബൽ ന�ർ :
കാ	ീൻ നട$ി%ിൽ &ൻകാല പരിചയം സംബ(ി) വിവര*ൾ :
 
 
 
 
 
              ആഹാര സാധന*/െട പ0ിക
 ----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
 

1മ നം
ആഹാര
സാധന*ൾ                                                  

അളവ/്34ം             
വില
 

1.  
ചായ (പ5സാര, ന6 േതയില,
 78മായ പാൽ ഇവ േചർ$  ് )
 

150 മി6ി  

2.  
കാ%ി (ന6 ഇനം കാ%ിെ%ാടി ,
പ5സാര,78മായ പാൽ ഇവ േചർ$  ്)
 

150 മി6ി  

       3.
ക0ൻ കാ%ി / ക0ൻ ചായ
 

150 മി6ി  

 
                                 Breakfast and Curry
 4. േദാശ (2എ<ം)+ സാ�ാർ+ച=നി 80>ാം  

      .5 ഇ?ലി (2എ<ം)+ സാ�ാർ+ ച=നി 80>ാം  

     6 @0 ്(2 piece ) 100>ാം  

     7 ഉBമാവ് 200 >ാം  

    8 Cരിമസാല (3 എ<ം) 50>ാം വീതം  

    9. ച%ാ$ി 80>ാം  

   10.  െപാേറാ0  80>ാം  

    11 െചDപയർ 100 >ാം  

    12 സE് (െവജിGബിൾ ) 100 >ാം  

    13 &04റി/&0േറാH് 1 &0    

   14 ബാജി4റി 100 >ാം  

    15 കടല 100 >ാം  

 
                       Snacks ( for 10.A.M & 4.P.M)
14 അരിIJ 100 >ാം  

15 തരിIJ 100 >ാം  

16 ഇലയട 100 >ാം  

17 െകാK40 100 >ാം  
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18 അവിൽ നന)ത് 100 >ാം  

19 പരിBവട 40 >ാം  

20 പഴംെപാരി 40 >ാം  

21 ഉ�ിവട 80 >ാം  

22 ഉKMവട 40 >ാം  

23 ഉ<ിയ%ം 60 >ാം  

24 ഉ�4ായ 80 >ാം  

25 േബാJ 80 >ാം  

26 െനN$ിരി 100 >ാം  

27 Oഖിയൻ 60 >ാം  

28 &0ബQി 75 >ാം  

29 Rരഡ ്െപാരി)ത് 70 >ാം  

30 സTസ(പ)4റി) 100 >ാം  

31 പഫസ് ്(െവജ ്),  (േനാൺ െവജ)്     100 >ാം  

32
ക0VG ്(െവജ ്), (േനാൺ െവജ)്
 

100 >ാം  

                             LUNCH

33

ഊൺ - േചാറ ്ആവശXാ�സരണZം, സാ�ാർ
/പ)4റി, മ[X4റി, അ)ാർ,േതാരൻ,െവ�ം
രസം/േമാര ്,പ)ടി/\]കറി,പ%ടം എ�ിവ
വിഭവ*ളായി നൽേകJതാണ.്

  

34 െനയേ്)ാർ
1 plate with
salad,pickle&pappadam

 

35 ബിരിയാണി(ചി4ൻ)_ൾ (2 പീസ ്)
1 plate with
salad,pickle&pappadam

 

36 ബിരിയാണി(ചി4ൻ) ഹാഫ ്(1 പീസ ്)
1 plate with
salad,pickle&pappadam

 

                                    CURRY
37 ചി4ൻ കറി ¼ ഭാഗം  

38 ഫിഷ ്കറി 100 >ാം (with one piece)  

39 ൈതര് 70 മി6ി  

40 ഫിഷ ്ൈb 1 piece  

41 ബീഫ ്ൈb 150>ാം  

42 ബീഫ ്കറി 150>ാം  

 
    മGിന*ൾ  േപcം, അളവ/്34ം,വില എ�ിവ േകാൺdാeർ fചി%ി4ണം.
     നിബ(നയിൽ കാണി) അളവ ്gകാര&� ഭ�ണപദാർh*ൾ &കളിൽ കാണി) വില നിലവാര$ിൽ പാകം
െചi െകാjkവാൻ ഞാൻ സ�8നാണ.്
    കാ	ീനിെ	 gവർ$ന സമയം രാവിെല 07.30  &തൽ ൈവmേ�രം 6.00 മണി വെരയാണ.്രജിnാDെട
നിർേദശgകാരം ഈ സമയ1മ$ിൽ മാGം ഉJായിരിk�താണ.്
       സർവകലാശാല നിയമ*ൾk വിേധയമായി കാ	ീൻ നട�വാൻ എനി4 ് Cർണ സpതമാെണ� ് ഞാൻ
ഇതിനാൽ gതിq െചrM.
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